
Saison
    V O R S P E I S E

GESUCHT.  GEFUNDEN. GENIESSEN!

KARTOFFEL-PFIFFERLINGSUPPE  –  6,70  
Mit ofenfrischem Röstbrot

GLÜCKSPILZ-BURGER  –  14,70  
Rindfleisch-Patty auf Black Bun-Brötchen
mit Lollo Bionda, frischen roten Zwiebeln,
Tomaten, Rührei mit Pfifferlingen, Speck,
Schnittlauch und Kräuterschmand-Topping.

PRIME CUT SLICED STEAK 

280 g  –  28,70  
Saftiges, aromatisches, rosa gegrilltes
Prime-Entrecôte, tranchiert und mit haus-
gemachter Madagaskar-Pfefferrahmsauce 
serviert. Dazu reichen wir Parmesan-Polenta,
gefüllt mit Pilzen der Saison. Vorweg servieren
wir einen frischen Salat mit Dressing nach Wahl. 

HERBSTSALAT  –  14,70  
Gemischte Blattsalate mit gebratenen
Pfifferlingen, Kräuterseitlingen, Champignons,
krossem Bacon, Walnuss-Vinaigrette und
ofenfrischem Röstbrot.

    H A U P TS P E I S E N

GESUCHT.  GEFUNDEN. GENIESSEN!

PILZ

– au Poivre –



GESUCHT.  GEFUNDEN. GENIESSEN!

Ein harmonischer chilenischer 
Rotwein mit intensiven Aromen 
dunkler Beeren wie Cassis und 
Brombeeren, feinen Gewürz-
noten und einer angenehmen, 
weichen Struktur.

CABERNET SAUVIGNON 120 SANTA RITA AUS CHILE

BEGLEITUNG

Santa Rita 120
Cabernet Sauvignon

Und dazu die passende

Glas	         0,2 l        7,70 

Karaffe     0,5 l	 17,50 

Flasche   0,75 l	 25,50


